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SCHEDA PRODOTTO

Articolo 42125
Descrizione Wurstel pollo kg 3 sf

Wurstel di pollo kg 3 sfuso

Alimentazione Linea
Tipo Prodotto Prodotto a base di carne Colore Non Pervenuto
Tipo Confezionamento Confezionato tradizionale Marchio Del Campo
Codice Indicod Lavorazione 4ª Lavorazione
Modalità di conservazione Refrigerato ShelfLife Intera 18

 Shelf life min garantita 
(SLM) 

10

Bollature Sanitarie IT 033 M CE

Pos. Boll. San. Etichetta

GTIN(EAN 128) 98006473421255 
 

Ingredienti 
Carne di pollo separata meccanicamente 86%, acqua, sale, LATTOSIO, proteine del LATTE, collagene bovino, aromi, aroma 
naturale, antiossidante: ascorbato di sodio; conservante: nitrito di sodio; maltodestrine, aroma naturale di fumo di faggio, aroma di 
affumicatura. Può contenere CEREALI contenenti GLUTINE, UOVO.

 

Peso variabile Pezzi x confezione 33   
Peso netto singolo pezzo (Gr) 90,0 +/- Peso netto confezione (Gr) 3000,0 +/- 
Tara confezione (Gr) 31,0 Peso netto imballo (Kg) 3,0000 +/- 
Confezioni x imballo 1

Tara imballo (Gr) 150,0 Volume imballi (Cm3) 8365,5000
Imballi x strato 12 Altezza tot Pallet (Cm) 125,00
Strati x pallet 10 11,0000
Imballi per pallet (Nr) 120 39,0000
Peso Lordo Pallet (Kg) 402,0000 19,5000

 Valori Nutrizionali medi Per 100gr di prodotto
 Energia kJ 975 kJ  
 Energia kcal 233 kcal  
 Grassi 19 g  
 di cui grassi saturi 5.7 g  
 Carboidrati 2.1 g  
 di cui zuccheri 1.6 g  
 Proteine 13 g  
 Sale 2.1 g  
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Standard Microbici
CMT <1.000 u.f.c./g
Escherichia coli <10 u.f.c./g
Salmonella Assente/25g
Listeria monocytogenes Assente/25g
Stafilococco coag + <100 u.f.c./g
Coliformi <100 u.f.c./g
Enterococchi <10 u.f.c./g

Materiali di Confezionamento
Codice Descrizione Quantità UM
IM1633                   Sac.ldpe cm42+15+15x45 38my 1,00000 NR
IM1376                   Et termica p. 68x82 neutra 1,00000 NR
I00004                   Sc fs.390195110 wur.sf3kg 1,00000 NR
I01477                   Et termica 105x80 foro 50 1,00000 NR

Standard Qualitativi
PRODOTTO
Non ci deve essere separazione di grasso evidente dopo la fase di cottura.
Deve essere integro nelle sue dimensioni e con apici arrotondati. Deve essere con colorazione uniforme e conforme 


